J Das Bildungs- und
Sozialunternehmen

Speisekarte

Montag, 12. Oktober 2026

Mittagstisch

Rote-Beete-Tatar mit Ziegenkdasecreme und Walnlssen
(A1, G, L, M, H)

Xk >k

Geschmorter Schweinenacken an Portweinjus mit
Rosenkohl und Kartoffel-Sellerie-Plree (A1, C, G, L, M)

* K %
Warmer Schokoladenkuchen mit Birnenkompott (A1, C, G)

Preis: 13,50 € (inkl. Tafelwasser)

Mittagstisch vegetarisch

Rote-Beete-Tatar mit Ziegenkdasecreme und Walnlssen
(A1, G, L, M,H)

Xk >k

Gebratener Portobello an vegetarischer Portweinjus mit
Rosenkohl und Kartoffel-Sellerie Piree (A1, C, G, L, M)

* Kk
Warmer Schokoladenkuchen mit Birnenkompott (A1, C, G)

Preis: 13,50 € (inkl. Tafelwasser)

Dienstag, 13. Oktober 2026

Mittagstisch

Kirbis-Maronen-Cremesuppe, Kirbiskerndl und Cro(itons
(L, S, H)

Xk >k

Geschmorte Hahnchenoberkeule an Apfel-Thymian-
Rahmsauce mit Rahmwirsing und Kartoffel-Lauchgratin
(A1, C, G, L M)

* X %
Apfelstrudel mit Vanillesauce (A1, H,C, G)

Preis: 14,00 € (inkl. Tafelwasser)

Mittagstisch vegetarisch

Klrbis-Maronen- Cremesuppe, Kirbiskerndl und Croltons
(L, S, H)

Xk >k

Gebratene Krauterseitlinge und Waldpilze an Apfel-
Thymian-Rahmsauce, Rahmwirsing und Kartoffel-
Lauchgratin (A1, C, G, L, M)

* % %
Apfelstrudel mit Vanillesauce (A1, H, C, G)

Preis: 15,00 € (inkl. Tafelwasser)

: Milch (einschlieBlich Laktose) *;
und daraus gewonnene Erzeugnisse

: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut
: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnusse*; F: Sojabohnen*;

H: Schalenfriichte*1) Mandeln 2) Haselnlisse 3) Walnlsse 4) Cashewnlisse
5) Pecannlisse 6) Paranisse 7) Pistazien 8) Macadamianisse

L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;

O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen*



cjd

Das Bildungs- und
N Sozialunternehmen

Speisekarte Restaurant Sageteich

CJD Offenburg

Mittwoch, 14. Oktober 2026

Mittagstisch Mittagstisch vegetarisch

Feldsalat mit karamellisierten Apfeln und Walnissen an Feldsalat mit karamellisierten Apfeln und Walnissen an
Balsamico-Dressing (A1, G, L, M, H) Balsamico-Dressing (A1, G, L, M, H)

* X % EE 33

Saiblings-Filet an Beurre blanc mit geschmortem Fenchel Klrbis-Gnocchi an Salbeibutter mit geschmortem Fenchel
und Petersilienkartoffel (A1, C, D, G, L, M) und Parmesan (A1, C, G, L, M)

* X % EE 33

Maronenmousse mit Zwetschgenragout (A1, C, G) Maronenmousse mit Zwetschgenragout (A1, C, G)

Preis: 18,00 € (inkl. Tafelwasser) Preis: 11,50 (inkl. Tafelwasser)

Donnerstag, 15. Oktober 2026

geschlossen geschlossen
A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut H: Schalenfriichte*1) Mandeln 2) Haselnlisse 3) Walnlsse 4) Cashewnlisse
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnlisse*; F: Sojabohnen*; 5) Pecannlisse 6) Paranisse 7) Pistazien 8) Macadamianisse
G: Milch (einschlieBlich Laktose) *; L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;
X

und daraus gewonnene Erzeugnisse O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen*



