
 

 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse  
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;   5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 8) Macadamianüsse 
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse  O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 

 

Montag, 19. Oktober 2026   

 Mittagstisch  Mittagstisch vegetarisch 

 geschlossen  geschlossen 

    
 

   

Dienstag, 20. Oktober 2026   

 Mittagstisch  Mittagstisch vegetarisch 

 Maronen- Sellerie-Cremesuppe mit Petersilien Öl 
(L, S, H) 

 Maronen-Sellerie-Cremesuppe mit Petersilien Öl 
(L, S, H) 

 
***  *** 

 Rindergulasch in Rotweinsauce mit glasierten Karotten und 

Butterspätzle (A1, C, G, L, M) 

 Kräuterseitlinge in Kräuterrahm mit geschmortem 

Spitzkohl und Serviettenknödel (A1, C, G, L, M) 
 

***  *** 

 Birnen- Vanillecreme mit Haselnusskrokant (C, G, H)  Birnen- Vanillecreme mit Haselnusskrokant (C, G, H) 
 

Preis: 15,50 € (inkl. Tafelwasser)  Preis: 13,00 € (inkl. Tafelwasser) 

 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse  
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;   5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 8) Macadamianüsse 
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse  O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 

 

 

Mittwoch, 21. Oktober 2026   

 Mittagstisch  Mittagstisch vegetarisch 

 Feldsalat mit Apfel und Walnüssen an Senfdressing 
Dressing (A1, G, L, M, H) 

 Feldsalat mit Apfel und Walnüssen an Senfdressing 
Dressing (A1, G, L, M, H) 

 
***  *** 

 Gebratenes Seelachsfilet an Zitronen-Dill- Rahm mit 

Fenchelgemüse und Petersilienkartoffeln (A1, C, D, G, L, 
M) 

 Kürbis Risotto mit Salbei und gebratenem Radicchio 

 (A1, C, G, L, M)  

 
***  *** 

 Mousse au Chocolat mit Zwetschgenragout (A1, C, G)  Mousse au Chocolat mit Zwetschgenragout (A1, C, G) 

 Preis: 13,50 € (inkl. Tafelwasser)  Preis: 11,00 (inkl. Tafelwasser) 

Donnerstag, 22. Oktober 2026   

    

 geschlossen  geschlossen 

 
   

    
 

   

    

 
   

 


