
 

 

 

 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 45 vom 04. November – 07. November 2024 

  

Montag, 04. November 2024 Mittagstisch 

 Currysüppchen mit Garnelen (B, A1, G) 

 
*** 

 Gebratenes Hähnchenbrüstchen mit 

Kräutersauce (A1, G, M), 

Kürbis Risotto und Blattsalate  

 

Vegetarisch: 
Kürbis-Risotto mit gerösteten Kürbiskernen, 

geschmorten Cocktailtomaten (G) 

 
*** 

 Eisbecher „Nesselrode“ (C, G, A1) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

  

Dienstag, 05. November 
2024 

Mittagstisch 

 Vitello Tonnato mit Baguette (A1, D) 

 
*** 

 Sauerbraten mit Rotkohl und  
Kartoffelknödel (A1, L, O, C) 

 

Vegetarisch: 

Rotkrautpfanne mit Sonnenblumenkernen, Quinoa 

und Blattsalate (H3, O, L, C) 
 

*** 

 Coupé Dänemark (A1, C, G) 

 
Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 

B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  

G: Milch (einschließlich Laktose) *;  

H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 

8) Macadamianüsse 

L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  

O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 

*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 
 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 



 

 

 

 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 45 vom 04. November – 07. November 2024 

  

Mittwoch, 06. November 

2024 

Mittagstisch 

 Champignoncremesuppe (G, A1, L) 

 
*** 

 Königsberger Klopse in Kapernsoße mit 

Karottengemüse und Reis (A1, C, L) 

 
Vegetarisch:   

Frittierte Reisbällchen in Kapersoße mit 

Karottengemüse (A1, C, L, N) 

 
*** 

 Windbeutel mit Schokoladencreme und Vanilleeis  

(A1, C, G) 

 
Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

  

Donnerstag, 07. November 
2024 

Mittagstisch 

 Elsässische Zwiebelsuppe (A1, C, G) 

 
*** 

 Forellen- und Lachsklößchen in Krebssoße mit 

Blattspinat und Butterreis (A1, C, G, D) 

 

Vegetarisch: 
Spinatauflauf mit Kartoffeln (C, G) 

und Fetakäse 

 
*** 

 Creme Caramel mit Beeren garniert (A1, C, G) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 

B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  

G: Milch (einschließlich Laktose) *;  

H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 

8) Macadamianüsse 

L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  

O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 

*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 


