
 

 
 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 48 vom 25. November – 28. November 2024 

  
Montag, 25. November 2024 Mittagstisch 

 Mit Hähnchen und Gemüse gefüllte Teigtaschen 
an Glasnudelsalat (A1, C, G, L) 

 
*** 

 Zwiebelrostbraten vom Rind, Röstzwiebeln und 
Hausgemachte Käsespätzle, Blattsalate (A1, C, G) 
 

Vegetarisch: Hausgemachte Käsespätzle mit 
Röstzwiebeln und Blattsalate (A1, C, G) 

 
*** 

 Weißes Spekulatiusmousse mit Glühweinbirnen 
(A1, C, G) 

 
Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

 
  

Dienstag, 26. November 

2024 
Mittagstisch 

 Curry-Kokos-Zitronengrassuppe mit in Panko 
panierter Garnele (A1, C, G, L) 

 
*** 

 Eingemachtes Kalbfleisch, glacierte Karotten und 

grünen Bandnudeln (A1, C, G) 
 
Vegetarisch: Mohn-Schupfnudeln mit 

Selleriepüree, Birnen und Pilzen (A1, C, G) 
 

*** 

 Pfirsich Melba (A1, C, G, H1) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 
8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  

O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 



 

 
 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 48 vom 25. November – 28. November 2024 

  
Mittwoch, 27. November 

2024 
Mittagstisch 

 Kresse-Süpple mit Kracherle 
(A1, G) 

 
*** 

 Picatta von der Scholle, Tomatenspaghetti und 

Blattsalate (A1, C, L, G) 
 
Vegetarisch:  

Spaghetti mit getrockneten Tomaten, Pinienkerne 
und Rucola, Blattsalate (A1, L, G) 

 
*** 

 Creme brûlée mit hausgemachtem Sorbet 

(A1, C, G) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

 
  

Donnerstag, 28. November 

2024 

Mittagstisch 

 Rote Beete Carpaccio mit in gerösteten 
Kürbiskernen panierter Fetakäse (A1, C, G, L) 

 
*** 

 Wiener Backhähnchen Chili-Mayonnaise (A1, C, 

G) mit Pommes frites, bunte Blattsalate 
 
Vegetarisch: 

Blumenkohl Brokkoli Gratin mit Sauce Morney 
und Emmentaler überbacken (G, L) 

 
*** 

 Lebkuchen-Parfait mit Gewürzkirschen (C, G) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 
8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 


