
 

 
 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 04 vom 20. bis 23. Januar 2025 

  
Montag, 20. Januar 2025 Mittagstisch 

 Kohlrabi Cremesuppe (A1, G, L) 

 
*** 

 Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit  

Pommes frites und Salatteller (A1, C, G) 
 
Vegetarisch: 

Gebratene Kürbisbratlinge, Kräuter-Schmand-Dip 
und Pommes frites, Salatteller (A1, C, G) 

 
*** 

 Schwarzwälder Kirschtorte im Glas (A1, C, G) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 
 

  

Dienstag, 21. Januar 2025 Mittagstisch 

 Rosa gebratenes Roastbeef an bunten 
Blattsalaten (A1, C, G) 

 
*** 

 Kalbsrahmbraten mit gebratenen Pilzen,  

hausgemachte Spätzle und Brokkoli (A1, C, G) 
 
Vegetarisch: 

Spätzle-Pilzpfanne mit Brokkoli und 
Sauce Hollandaise (A1, C, G, F) 

 
*** 

 Creme brûlée mit Himbeersorbet (C, G) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 
8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 
 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 



 

 
 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 04 vom 20. bis 23. Januar 2025 

  
Mittwoch, 22. Januar 2025  

  

 
*** 

 
Geschlossen wegen interner Veranstaltung 

 
*** 

  

  
  

Donnerstag, 23. Januar 2025 Mittagstisch 

 Gratinierte Zwiebelsuppe (A1, C, G) 

 
*** 

 Miesmuscheln im Wurzelsud mit 

Knoblauchbaguette (L, B) 
 

Vegetarisch: 
Ofenkartoffel mit Kräuterdip (G) und 
bunte Blattsalate (A1, C, G) 

 
 

*** 

 Tiramisu (A1, C, G,) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 
8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 


