
 

 
 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 17 vom 21. April - 24. April 2025 

  
Montag, 21. April 2025 Mittagstisch 

  

 
*** 

 Ostermontag geschlossen  

 
*** 

  

  
  

Dienstag, 22. April 2025 Mittagstisch 

 Paprikacremesuppe mit Safran (G, L) 

 
*** 

 Maispoularden Brust mit einer Garnele gefüllt, 

Risotto und mediterranes Gemüse (A1, D, G, L) 
 

Vegetarisch: 
Risotto an geschmorten Aubergine-Päckchen  
(A1, G, L) 

 
*** 

 Creme Brûlée (C, G) 

 
Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 
8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 



 

 
 

 
 
 

Speisekarte 

Kalenderwoche 17 vom 21. April - 24. April 2025 
  

Mittwoch, 23. April 2025 Mittagstisch 

 Sauerkrautcremesuppe mit Croutons (A1, G, L) 

 
*** 

 Zwiebelrostbraten vom Rind mit Käsespätzle, 
bunte Blattsalate (A1, M, C) 

 
Vegetarisch: 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und bunte 
Blattsalate (A1, C, G, L) 

 
*** 

 Rhabarber- Gratin mit Kokos-Quark-Haube (C, G) 

 
Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

  

Donnerstag, 24. April 2025 Mittagstisch 

 Fenchelsalat mit gebeiztem Lachs und Baguette 
(A1, L) 

 
*** 

 „Kreolisches“ Cordon bleu, Ananas-Cajun-Gewürz, 
Couscous und bunte Blattsalate (A1, C, G, L) 
 

Vegetarisch: 
Pikanter Cheesecake, Couscous und 

Schmorgemüse (A1, G, L) 
 

*** 

 Amaranth-Quark-Plinsen mit Traubenkompott 

(A1, C, G) 
 

Preis: 9,50 € (inkl. Tafelwasser) 

A: Glutenhaltiges Getreide*; 1) Weizen 2) Roggen 3) Gerste 4) Hafer 5) Dinkel 6) Kamut 
B: Krebstiere und Weichtiere*; C: Eier*; D: Fische*; E: Erdnüsse*; F: Sojabohnen*;  
G: Milch (einschließlich Laktose) *;  
H: Schalenfrüchte*1) Mandeln 2) Haselnüsse 3) Walnüsse 4) Cashewnüsse 5) Pecannüsse 6) Paranüsse 7) Pistazien 
8) Macadamianüsse 
L: Sellerie*; M: Senf*; N: Sesamsamen*;  
O: Schwefeloxid und Sulfite; P: Lupinen* 
*: und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

CJD Offenburg, Restaurant Sägeteich 


